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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
smiletmærke, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer og registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens opbevaring på køl og frys. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for varmebehandling og
varmholdelse af pølser. Virksomheden har ligeledes
demonstreret kontrol af temperatur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, herunder arbejdesborde, vaske, ishuset og ismaskine.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrsikring af ishus og køkken. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftligt egenkontrolsprogram for procestrin,
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om anvendelsen af det online værktøj SiTTi/"sikre fødevarer", som kan findes på
Fødevarestyrelsens hjemmeside: www.FVST.dk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse og nedkøling for oktober måned
2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


