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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperaturer
af fødevarer i køle- og frostenheder. Gennemgået
virksomhedens procedurer for tilberedning af kold og
varmrøgede fødevarer/ fiskeprodukter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkken.
Følgende er konstateret: Der ses b.la. afskallet maling på
dørkarme og defekt fuge omkring gulvrist ved kip-steger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for kold og varmrøgning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl/frost,
opvarmning, nedkøling for perioden juli-oktober 2023.
Mærkning og information: Vejledt generelt om
sporbarhedsregler.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven.


