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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
oplyser at den nu altid skære kebab ned og sikre en nedkøling
fra 65-10°C på max 3 timer i henhold til risikoanalysen. Eller en
anden nedkøling som er sikker med korrekt tid og temperatur.
Virksomheden åben kølemontre er ved uheld blevet slukket
ved rengøring om aftnen og fødevarerne kasseres uden
opfordring fra FVST. ok. Konkret vejledt om at åbne kølemontre
ofte ikke kan overholde en temperatur på max 5°C og fødevare
derfor ofte kun kan opbevares i 3 timer. Vejledt om at måle
temperaturen på produkter i montren, hvis det skal klarligges
om montren kan overholde temperaturen på max 5°C og
fødevarerne dermed kan opbevares i længere tid end 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er den 21. september 2023 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


