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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har i
forbindelse med kampagne modtaget behovsorienteret
vejledning i relation til sanktioner meddelt på tidligere
kontrolbesøg.
Virksomheden er derfor vejledt om: Opbevaring af fødevarer,
herunder egnede lokaler. Toiletforhold, herunder forrum,
lukkede døre og opsætning af dørpumpe.
Udleveret og gennemgået flyer ”ER DU PÅ RETTE SPOR?
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: dør til forrum og
toilet holdes lukket. Konkret vejledt om at sætte dørpumpe på
dør til forrum og personaletoilet. Der er ingen fødevarer i
forrum til toilet.
Virksomheden er den 19. september 2023 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden har i forbindelse med
kampagne modtaget behovsorienteret vejledning i relation til
sanktioner meddelt på tidligere kontrolbesøg.
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Virksomheden er derfor vejledt om: Rengøring af lokaler, inventar, udstyr og redskaber samt rengøring af svært
tilgængelige steder. Gennemgået anvendelse af aftørringsklude, viskestykker, desinfektionsmiddel. Udleveret og
gennemgået flyer ”ER DU PÅ RETTE SPOR?
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel
Konkret vejledt at anvende vedligeholdelseslog i virksomhedens egenkontrolprogram, for manglende
vedligeholdelse.


