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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaring af fødevarer i
køleskab hvor der opbevares mælk, kølerum hvor der
opbevares grøntsager og frugt, kontrolleret fødevarer i
køleskab med opbevaring af hakket kød m.m. og kontrolleret
opbevaring af fødevarer i samtlige fryser.

Temperatur, produkt: Kontrolleret temperatur i hakket kød til 2
grader: Ingen anmærkninger.

Temperatur køle- og fryser: Kontrolleret rumtemperatur i
samtlige køle- og frost inventar: ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Pakning og
transport af kolde og varme mad ud af huset i Thermo kasser:
Ingen anmærkninger.

Mikrobiologiske kriterier: kontrolleret analyseresultat for
prøver udtaget af virksomheden i oktober 2023 til
undersøgelse for Salmonella og E- coli i snittet frugt og
kontrolleret miljøprøver for Listeria: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring køle og frost samt transport af kold mad ud af
huset.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret samt kontrolleret ID-mærkning på Thermo kasser.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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retssikkerhedsblanketten.


