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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedurer og
gode arbejdsgange for slagtermæssig behandling af svin og
kreaturer for at undgå kontaminering af kødet, herunder
procedurer for håndtering af slagteaffald og spildevand. Alt
slagteaffald bliver ved primærproducenten.
Kontrolleret procedurer i forbindelse med nedkøling efter
slagtning, kødet hænger til nedkøling i køletrailer hos
primærproducenten og opskæring foretages dagen efter.
Kontrolleret at der er håndvask med varmt vand, sæbe og
papir.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
slagtevogn, inventar og udstyr, herunder skoldekar, hakker,
borde, glidestænger, kroge, hejseværk og knive.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret: Dokumentation for registreringer af
slagtninger. Set virksomhedens register med oplysninger om
slagtetidspunkt, navn og adresse hvor dyrene er slagtet,
oplysning om dyreart og antal dyr samt CKR-nummer på de
slagtede dyr når dyrene er individuelt mærket. I samme
registrer dokumenteres skoldevandstemperatur.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


