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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået procedure for produktion af
tærter med spinat, løg, mælk og æg, herunder opvarmning og
nedkøling. Ingen anmærkninger. Virksomheden har redegjort
for procedurer vedrørende fremmedlegemer. Virksomheden
har fokus på fremmedlegemer i arbejdsgange for den daglige
produktion. Set opvarmningen af dagens ret, herunder brug af
termometer. Virksomheden har redegjort for håndtering af
fødevarer og emballage (kasser), der kommer retur til
køkkenet. Drøftet sikre fødevarer med virksomheden
https://foedevarestyrelsen.dk/portaler/sikre-foedevarer-
online-vaerktoejer
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte /
kontaminering. Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold. Virksomheden anvender egnet og rene
arbejdsuniformer. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig
placering og antal af vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområdet, herunder kølerum, produktionsborde,
produktionsudstyr, opvaskeområdet / varemodtagelsen
herunder vægge og hylder. Vejledt konkret om rengøring
indvendigt i opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
varemodtagelse, afløb i opvask samt afløb i
produktionsområdet ved ovne og gryder
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling fra sidste tilsyn til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) opvarmning og nedkøling
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk samt ID-
mærkning nr. 6907 på transport kasser.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret Condibøtter som bruges til syltning med lavt pH.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: sporbarhed på condibøtter, har set faktura fra leverandør.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


