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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Udleveret
retssikkerhedsblanket om kontrol i virksomheder. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Følgende er konstateret: I kælder er der
toiletter og fra forrum er der direkte adgang til lager hvor der
opbevares fødevarer. Ved tilsynets start stod alle døre åbne og
der var direkte adgang til lager. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at dør til lager holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde med udstyr
og inventar. Følgende er konstateret: Under og bagved komfur
er der synligt snavset med gamle fedt/olie rester. Hjørne under
opvaskemaskine er synlig snavset. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af overflader i
produktionsområde med udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
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opvarmning fra sidste tilsyn og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Godkendelses vilkår kontrolleret herunder korrekt cvr.nr. Ingen anmærkninger.


