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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndvask er forsynet med sæbe og
engangsaftørring. Opbevaring af fødevarer, herunder
temperaturer samt emballering. Set håndtering af pizzasnegle
og boller, herunder håndvask og brug af handsker.
Virksomheden er vejledt i kontrol af varemodtagelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og inventar, som kommer i berøring med
fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af sådanne
materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for
kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: Hylder i køleskab fremstår revnede og
med rustne belægninger. Endvidere fremstår kantlister ved
bordplade med flosset overflade. Enkelte skabe/skuffer samt
kant på bordplade fremstår med rå ubehandlet træ da lakken
er slidt af.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
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dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret egenkontrollen som beskrevet i deres program.
Varemodtagelse er ikke dokumenteret. Endvidere er egenkontrolprogrammet ikke revideret siden sidste besøg.
Virksomheden har ændret aktiviteter og programmet er ikke tilpasset de nuværende aktiviteter. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt om brug af eksempel på egenkontrolprogram og der til hørende dokumentationsskemaer fra
Fødevarestyrelsen. Programmet er gennemgået og tilsendt virksomheden på mail.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse er tilpasset virksomhedens aktiviteter.Der er anvendt de
tidligere blanketter, men risikoanalysen er mangelfuld og indeholder eksempelvis ikke varemodtagelse og
opbevaring af fødevarer.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomheden er vejledt i tilpasning af risikoanalyse og værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside er
gennemgået og sendt på mail til virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden modtager ikke varme retter længere.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


