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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Køkken med faciliteter til hygiejnisk
håndvask, øvrig vask til produktion, opbevaringsfaciliteter til
kølekrævende fødevarer i køkken samt tildækning og adskillelse
mellem frostvarer i fryseskabe på lager. Generelt vejledt om
regler for opbevaring af fødevarer. Konkret vejledt om mulige
løsningsforslag til afrimning af frostskabe/køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med bordoverflader,
køkkeninventar, køleksabe, ovn, gulve og vægge samt
renholdelse af fødevarelager med frostskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) er dækkende for varemodtagelse og opbevaring
af kølekrævene fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


