Kontrolrapport

Virksomhed N C NIELSEN BALLING A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Adresse Ngrregade 66

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

Postnr/By 7860 Spgttrup

prgveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger:

CVR-nr. 41118814 Aut.nr. 6976 At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Rengering At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter
Vedligeholdelse 1 fodevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i
Virksomhedens egenkontrol 1 fedevarekategori 1. 19 og 2.5.1, snittede frugter og grgnsager
Offentliggarelse af kontrolrapport (spiseklare)
Uddannelse i hygiejne 1 At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

prgvefrekvens pa 2 gange arligt for fglgende fgdevare-

kategorier 1.19 og 2.5.1.

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden ved undersggelse af produktprgver 1.19 og

2.5.1. har udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver

undersggt efter det korrekte kriterium.

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et

akkrediteret laboratorium.

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en

akkrediteret metode.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

undersggelse af fadevarekategori 1.9 snittet udskaret frugt og

gront er undersggt for fedevaresikkerhedskriterier og katagori

2.5.1 for proceshygiejnekriterier i 2023. Virksomheden udtager

prgver 2 gange arligt henholdsvis i fgrste og andet halvar.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opvarmning/nedkgling. Gennemgaet procedurer for

varmebehandling og nedkgling af varmebehandlede fgdevarer,
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herunder at der anvendes egnet termometer med indstik samt korrekt brug af termometer.

Virksomheden har forklaret at varmebehandlede fgdevarer fyldes i gatrobakker og store sorte plastbakker

(bulkpakninger) hvor temperatur males, og disse saettes i blaestkgler med nedkgling til produkttemperatur er

under 10 grader. Gastrobakker med nedkglede fgdevarer overflyttes til kglerum eller fryserum. Kontrolleret

temperatur i virksomhedens kglerum og fryser. Set handtering af fgdevarer vd fremstilling af salater og

anretning af palaegsfade.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Kgkken og serveringslokale med buffetomrade. | kgkken er der monteret insektnet ved vinduer som abnes, der

seettes plexiglas i dgrabning mellem kgkken og serveringslokale ved luk. Der udfgres Ipbende overvagning for

skadedyr af pedel og der er opsat faelder- kasser udendgrs.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Indstiktermometere. Vejledt konkret om kalibrering af

indstiktermometre.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og nedkgling.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan), med

egenkontrolprocedurer for varmebehandling til 75 grader og nedkgling fra 65 til 10 grader pa maksimal 4 timer.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for perioden juli til oktober 2023 for kontrol af varmebehandling og nedkgling.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.
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