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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejniske parametre herunder
sensorisk/organoleptisk bedømmelse af ferske laks ved
modtagelse. Ved afvigelse kasseres produktet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: hygiejne under
produktion, herunder krydssmitte. Hovedskæring og rensning
foregår på separat bord.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrol af
tilstedeværelse af fremmedlegemer i ferske fisk.
Følgende er konstateret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret opbevaringstemperatur i råvarekølerum. Vejledt
konkret omkring løsningsforslag til måling af temperatur med
luftføler ved afvigelser i temperaturloggen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende områder: porten
mellem hal og sluse. Virksomheden kan dokumentere, at
håndværker kommer næste dag og laver porten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
fremmedlegemer og opbevaring af fersk fisk i råvarekølerum.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


