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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret forrum til toilet. Ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Dør fra toilet til forrum og fra forrum
til produktionsområde stod på kontrolbesøget åben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for toiletforhold i
fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder køkkenområde samt
disk/produkrionsomeåde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af kølepligtige fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for modtagelse og
opbevaring af kølepligtige fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.



La madeleine

 

 

Strandlodsvej 63

2300  København S

42790567

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-10-2023

Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret opbevaringstemperatur side 6. september 2023,
dokumentation skal jf. virksomheden egenkontrolprogram og skemaer fortaget en gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: jeg kontroller dagligt, men har glemt at skrive ned.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse for opvarmning og nedkøling, de
opvarmer og nedkøler supper m.m.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi ordnet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


