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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer,
måling af tempraturer, datomærkning af flæsk. Medarbejder
har redegjort for produktion af flæsk, herunder opbevaring,
opvarmning, nedkøling og genopvarmning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe, isterningemaskine, opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
september til nu. Vejledt konkret om risikovurdering af
holdbarhed for hjemmehakket tatar.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: ophængning
kontrolrapport.
Følgende er konstateret: Kontrolrapport hænger bag blomst.
Virksomheden har et glad smil og man kan stadig se smilet,
men ikke teksten. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for ophængning.


