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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens aktiviteter
samt procedurer for salg af fødevarer inden for 3 timer når de
er opbevaret udenfor køl. Gennemgået rocedurer for
nedkøling. Opbevaring og adskillelse af fødevarer i kølerum og
salgsdisk samt målte temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Vejledt om regler for tilgængelighed for håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder med overflader, kølerum og slagsmontre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling stikprøvevis siden marts til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for opvarmning og nedkøling samt skriftlige
procedurer for opvarmning, alternativ opvarmning samt sikker
nedkøling af rullepølse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med



Kongebakkens Slagter &

Specialitetsforretning

v/ Anders Koppel Hansen

Kongebakken 5

4000  Roskilde

33021119

Kontrolrapport

side 2 af 2

24-10-2023

smileysymbol samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


