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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Gennemgået procedure for tilvirkning og servering i
bespisningslokale og nedkøling procedure, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur og
varemodtagelse, for perioden august 2023 til d.d. uden
anmærkninger. Vejledt omkring at virksomheden bør have en
risiko ananlyse på fx fermentering før opstart således at ccp
punkter er i fokus.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
virksomheden har på kontrolbesøget oplyst at de ikke længere
har følgende produktion med røgning, jord forurende
fødevarer.
Virksomheden er nu indplaceret i risikogruppe middel og er
omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
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blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.


