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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ved
tilsynets start var vinduet på lageret åbent. Vejledt konkret om
opsætning af insektnet, såfremt vinduer holdes åbne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, opvaskeafsnit og lager. Følgende er
konstateret: Mindre ventillation i loftet på lageret og i
opvaskeafsnittet fremstår støvede rundt kanterne. Forholdene
vurderes under de foreliggende omstændigheder som
bagatelagtige overtrædelser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, opvaskeafsnit og lager. Ingen
anmærkninger. Følgende er konstateret: Der er konstateret
slitage på væggene enkelte steder på lageret og et mindre brud
på hjørnet af væg ved milkshake maskinen i
produktionsområdet. Forholdene vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om regler for vedligeholdelse samt
opdatering af vedligeholdelsesplan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Retsikkerhedsblanket fremvist. Flyer om Smileyændringer i 2023 udleveret.


