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Der er på tilsynet ikke produktion i virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
råvare på lager og i køle/fryseskab. Kontrolleret opbevaring af
nye flasker på lager. Gennemgået procedurer for produktion af
øl, fra kogning af malt til færdig øl tappes på flaske og flasken
lukkes. Gennemgået procedurer for div. måling af temperaturer
og alkohol procent under brygning af øl, herunder gennemgået
hvilke måle anordninger der anvendes. Gennemgået hvilke
typer af Zip væsker der anvendes ved zip rengøring inden
opstart på div. brygninger. Gennemgået procedurer for
nedkøling af bryg efter endt kogning. Gennemgået
virksomhedens risici for kontaminering i forhold til allergener.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Gennemgået procedurer og frekvenser
for rengøring af produktionsudstyr før og efter brug, herunder
gennemgået procedurer for zip rengøring af gærtanke.
Gennemgået procedurer for rengøring af bryggeriet generelt.
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
bryggerilokale, herunder gulve, vægge og lofter. Der er
begyndende sorte kanter langs gulvet bag kogetankene og ved
indgangsdør, som tegn på mugdannelser, virksomheden
oplyser at dette udbedres snarest. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens beskrevne procedurer for brygning af øl.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrol procedurer via.
brygger log for specifikke brygninger, herunder generering af
Lot nr. via holdbarheds dato. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret mærkning af øltypen"
Hærvejs nat" herunder, Oplysninger om ansvarlig virksomhed, varebetegnelse, allergene ingredienser er
fremhævet visuelt, mængdeangivelse, alkoholindhold og holdbarhedsangivelse. Ingen amærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P.nr. og
fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


