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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis opbevaringstemperaturer i
køle- og fryseenheder, opbevaring og adskillelse af fødevare
med og uden kølekrav samt mundtlig procedurer for
håndtering af fødevare der er tæt på udløbsdato herunder
procedurer for at påsætte madspildsmærker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Langs kanter ved
håndtag på frysebokse i butikken, fremstår med storte
skimmelligende belægninger. Virksomheden går igang med at
rengøre det med det samme. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
inventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
mælekølerum, låger til pålægskøler samt stikprøvevis hylder i
butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring fra juli 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret snittet
salater, kød, pålæg, babyprodukter og mælkeprodukter for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst
før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


