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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gennemgået
håndtering af kylling: herunder udskæring, håndvaskprocedure,
udskiftning af forklæder, og rengøring af bordplade og andre
køkkenredskaber. Virksomheden har redegjort for nedfrysning
og opvarmning af fødevarer, samt dato markering. Vejledt
generelt om at rent personaletøj ikke bør opbevares på
personale toilettet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i virksomhedens
koldjomfru med indpakkede fødevare er der enkelte steder i
gummilisterne med skimmelignende vækst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for krydskontaminering i
forbindelse med manglende rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktionsområde: herunder,
emfang, opvaskemaskine, bordplader og skærebrætter. Køle-
og fryseenheder: herunder, gummilister, blæsere, hylder, samt
gulv, loft og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring af fødevare på køl og frost,
opvarmning, nedkøling, indfrysning af fisk, samt pH måling på ris fra perioden 01-04-2023 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med fokus på opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


