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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: I virksomhedens kølemontre i
tilvirkningsområde er opbevaringstemperaturen målt til 8,1
grad med Fødevarestyrelsens kalibrerede termometer. I
kølemontren er opbevaret et bredt udvalg af letfordærvelige
fødevarer som f.eks. kebabhorn, paninier, bagels, burgere,
kyllingespyd og pølsehorn. Alle produkterne er klargjort til
opvarmning. Teknikker er tilkaldt under tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får jeg
rettet op på med det samme, det skal bare være i orden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar i tilvirkningsområde og
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
varmeholdelse for de seneste 4 måneder.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Retssikkerhedsblanket gennemgået og udleveret.


