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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygijenisk opbevaring af fødevarer
med krav til køleopbevaring -ok. Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i barområde og i forrum til
personaletoilet-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køleskabe til
opbevaring af letfordærvelige fødevarer samt i kølerum-ok
Kontrolleret rengøring i barområde Følgende er konstateret:
under bar er der lidt støvet og sorte belægninger på gulv ved
kanter langs køler og fryser, samt støv på fodliste. Drøftet
frekvens for rengøring af gulv under bardisk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring, herunder at alle
flader fremstår rengjorte og vel vedligeholdte
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er udpeget relevante kritiske
kontrolpunkter. Der er angivet frekvens for kontrol og
dokumentation-ok. Idag kontrolleret dokumentation for
perioden maj 2023 til idag for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur -ok.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


