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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
varemodtagelse og opbevaring af af saucer. Målt opbevarings
temperatur i kølefaciliteter.
Vejledt generelt om regler for håndtering af fødevarer samt
opbevarings temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt generelt om regler for renholdelse
af produktions køkken med inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt generelt om regler
risikoanalyse, egenkontrolprocedure og dokumentation på
egenkontrollens resultater.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
korrekt sporbarheds dokumentation herunder tydlig afsender.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Virksomheden har i forbindelse med kampagne modtaget
behovsorienteret vejledning i relation til sanktioner meddelt på
tidligere kontrolbesøg.
Virksomheden er derfor vejledt om: håndtering af fødevarer og
opbevarings temperatur, renholdelse af køkken med inventar
og udstyr, risikoanalyse og egenkontrol samt korrekt
sporbarheds dokumentation. Udleveret og gennemgået flyer
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