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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køleenheder
samt opbevaring og overdækning af færdigvare i kølerum.
Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af hylder, skærerplanker, borde,
fliser på væggene og lynhakker i slagter område samt
renholdelse af hylder og kasser under produktionsborde og
emfang i delikatesse område samt virksomhedens 2 kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring samt procedurer for
holdbarhedsvurdering samt mærkning/overførelse af
holdbarhed.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret svinekam,
skinkeinderlår, oksefilet samt medister i kølerum samt
medister, spegepølser og hakket oksekød i salgsdisk i butik for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” og
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"sidst anvendelsesdato" ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


