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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
afskærmning af brød og kager. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Dører til forrum til personaletoilet var åbne ved
tilsynets start. Vejledt konkret om regler for forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bageriudsalg, kølerum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, lager og kølerum. Ingen
anmærkninger. Der er konstateret begyndende slitage på gulv
ved bageriudsalg samt lettere slitage på bunden af låger på
enkelte skabe. Vejledt konkret om opdatering af
vedligeholdelsesplan. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring og
varemodtagelse er stikprøvevist kontrolleret for perioden juli til
og med oktober 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023. Retsikkerhedsblanket udleveret.


