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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringsforhold for
færdigeemballerede øl og adgang til hygiejnisk håndvask.
Vejledt konkret om adgang og dører mellem toiletter og rum til
øl fremstilling samt adskillelse af kemikalier og fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: udstyr til fremstilling af øl. Vejledt generelt om
vedligeholdelse af overflader og skadedyrssikring af indgange,
herunder dør til lokale til fremstilling af øl, opbevaring af
råvarer og færdigvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Gennemgået
skabelon til riskoanalyse. Vejledt konkret om tilpasning til øl
produktion.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: tørret humle og malt fra danske leverandører. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: kontrolleret sporbarhed på udstyr til
ølfremstilling. Ingen anmærkning.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten. Virksomheden er indplaceret i
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risikogruppe LAV og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden
har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen
bemærkninger.


