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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter, opbevaring og adskillelse af kølepligtige fødevare på
køl, herunder temperatur måling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskeafdeling, produktions køkken, lager, grøntrum, kølerum
herunder emfang, køleskab, ovn og produktbærende
overflader.
Følgende er konstateret: Opvaskemaskine som er tændt samt
bruges til opvask ved kontrolbesøget, fremstår med brune,
grålige og sorte plamager af fødevare rester af ældre dato på
bære arm som holder sprøjtemøllen inde i opvaske maskinen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse for perioden maj 2023 til dags dato.
Mærkning og information: Vejledt konkret om løsnings forslag
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til styring af holdbarhed og batch på vare på lager og kølerum.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


