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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold. Virksomheden anvender egnet og rene
arbejdsuniformer. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig
placering og antal af vaske. Adskillelse af fødevarer, opbevaring
af fødevarer på køl og tørvarelager, affaldshåndtering,
returemballage. Opvask af snavset udstyr og service, herunder
adskillelse mellem rent og snavset, i den store opvask.
Virksomheden har redegjort for hvorledes den overvåger
temperaturen i den store opvask ved ugentlig aflæsninger.
Procedure for retur af emballage og fødevarer: Emballage
kommer retur rent (bliver vasket igen) og fødevarer kommer
ikke retur, hvis der skulle komme fødevarer retur, så vil det
blive kasseret. Mundtlig drøftet vikrsomhedens procedure ved
stegning ved lav varme samt langtidsstegning. Henvist til sikre
fødevarer;
https://foedevarestyrelsen.dk/portaler/sikre-foedevarer-
online-vaerktoejer
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområdet herunder kølerum, arbejdsredskaber,
arbejdsborde, hylder samt i opvaskeområder herunder
indvendigt i opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gummilister langs
gryder og gulvriste i varm afdeling
Følgende er konstateret: Gummilisterne fremstår med sort
snavs og revner
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om af vedligeholdelse af gummilister
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: ved vareindlevering, riste i varm afdeling
samt gulvrist i opvaskeområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for langtidstegning samt
varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varmholdelse for perioden sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer,
fødevareaktiviteter samt mærkning med ID NR. 6192 på transport vogne, der anvendes til transport af fødevarer
til kunderne.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed af fødevarekontaktmateriale. jf.
faktura fra leverandør.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret; snackbag 21,5*22,5 FSC Mix 70 %
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


