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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys, herunder
opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning. Ok.
Virksomheden har redegjort for friturestegning, herunder
temperatur samt frekvens for udskiftning af olie. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Set virksomheden rengøringsplan. Ok.
Kontrolleret renholdelse af arbejdsborde, område med friture,
køleskabe og kummefrysere. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomheden aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
nedkøling for perioden januar 2023 frem til dags dato.
Virksomheden har dokumenteret nedkøling efter fast frekvens,
men nogle af dokumentationerne er der ikke dokumenteret tid
og temperatur. Virksomheden begrunder dette med, at de
fødevarer der dokumenteres ikke altid nedkøles, og derfor
sættes der blot en streg i dokumentationsskemaet. Ok. Vejledt
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konkret om, at dokumentation af nedkøling, kun bør foretages, hvis varmebehandlede fødevarer nedkøles til
senere brug, herunder bl.a. spaghetti og kødsovs.
Virksomheden har revideret virksomhedens egenkontrol d. 3. januar 2023. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


