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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring og adskillelse på køl og
frost samt stikprøvevis kontrolleret temperatur på køl. Set
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Under kontrolbesøget blev
der observeret nedkøling af saucer herunder at virksomheden
omportioner til mindre bøtter. Virksomheden har fremvist
funktionsdygtigt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køle-fryseenheder, emfang, ovne, stegplade, røremaskine,
isterningemaskine, opvaskemaskine samt stikprøvevis
kontrolleret borde, hylder og gulve i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning, langtidsstegning og nedkøling fra 1. marts 2023 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens aktiviteter
Følgende er konstateret: Virksomheden er påbegyndt
alternativ varmebehandling, dette er ikke registreret ved
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fødevarestyrense.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at virksomheder skal anmelde væsenlige ænderinger inden disse påbegyndes.
Virksomheden har aktiviteten i styring ved at udføre ugenlige dokumentation i deres egenkontol.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023.


