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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevarings temperaturer i
diverse kølere og fryser, adskillelse ved opbevaring af fødevarer
kontrolleret uden anmærkninger. Procedurer ved indfrysning af
fersk fisk, langtidsstegning ved lave temperaturer samt
nedkølingsprocedurer er gennemgået uden anmærkninger.
Adgang til håndvaskefaciliteter i køkkenet set, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse i køkkenområder med lagre og kølefaciliteter
overpå og i kælder. Opvask i maskine med skyl over 80 grader.
Der anvendes godkendte desinfektionsmidler, anvisning følges,
2 produkter - et til afskylning og et til aftørring. Rengøring af
isterningsmaskine 1xugentligt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Kanter ved
dørkarme og vindusrammer ved vaske er med begyndende
afskalning af puds/maling og bør overfladebehandlet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for vedligehold af lokaler hvor der opbevares/behandles
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse og procedurer for
langtidsstegning ved lave temperaturer, vurderet iorden.
Dokumentation for udpegede ccpér (varemodtagelse,
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køleopbevaring, varmebehandling, nedkøling), ugentlig kontrol set for de sidste 3 mdr. Sous vide ændres til
langtidsstegning med dokumentation af opvarmning og holdetid.
Mærkning og information: Kunder forespørges om allergener ved bestilling og i serveringsområde/buffet er der
opsat skilt med oplysning om allergener, ok.
Vejledt generelt om regler for fødevarekontaktmaterialer.


