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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Målt opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav. Virksomheden har gennemgået
procedure for håndtering af fødevarer med "bedst før dato" og
sidste anvendelses dato" virksomheden oplyser at hvis en
fødevare går over "bedst før dato" bliver denne sensorisk
vurderet om den er egnet til konsum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
og lagerlokale: herunder, ovn, mikroovn, diverse skabe, samt
gummilister og blæsere i køle og frost møbler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
opvarmning fra perioden 01-05-2023 til dags dato.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse med fokus på at opbevaring og opvarmning er
udpeget som et CCP (kritisk kontrolpunkt). Vejledt generelt om
at udpege varemodtagelse som et GAG (god arbejdsgang),
samt at have en kopi af risikoanalysen opbevaret i køkkenet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


