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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, samt procedurer for håndvask. Virksomhedens
opbevaring og adskillelse af fødevarer, herunder
temperaturmåling på køl. Virksomhedens procedurer for
produktion af pizza, herunder tidsstyring ved opbevaring uden
for køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, herunder produktbærende overflader,
kølefaciliteter, beholder til mel, ovne, emfang,
opvaskemaskine, æltekar, samt udstyr der kommer i berøring
med fødevarer, gulve og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på
køl og frost, styring af 3-timers opbevaring uden for køl, samt
varmebehandling fra september 2023 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering
af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt konkret om muligheden for at indsende blanket til Fødevarestyrelsen via hjemmesiden med ændring af
stamdata, hvis navnskifte ønskes.


