Kontrolrapport

Virksomhed Kildebakken

Mealkebgtten

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

03-11-2023

Adresse Varbergvej 13
Postnr/By 6100 Haderslev Tidligere kontrol
CVR-nr. 29189757 Dato 05-01-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 17-01-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: : Set hygiejnisk handvask med seebe og

engangspapir. Malt opbevaringstemperatur i kgle- og

fryseenheder indeholdende fgdevarer med

temperaturopbevaringskrav. Virksomheden har gennemgaet

procedure for handtering og renggring af allagener, samt

redegjort af transport af fgdevarer for storkgkken til afdelings
kokken.

Hygiejne: Renggpring: Folgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: kgkken

og lagerlokale: herunder, ovn, mikroovn, diverse skabe, samt

gummilister og blaesere i kgle og frost mgbler.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Egenkontrollens

aktiviteter og risikovurdering.

Folgende er konstateret: | virksomhedens egenkontrol er der 1

gang i april og 2 gange i maj produceret laks hvis kerne

temperatur er malt til 69 grander. Virksomheden har vaergen i

deres egenkontrols aktivitet eller i deres risikoanalyse vurderet

at laks kan varmebehandles til under 75 grader.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at hvis virksomheden gnsker at forsaette

denne aktivitet at de vurdere denne aktivitet eller at de

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

40 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Kildebakken

Mealkebgtten

Adresse Varbergvej 13

Postnr/By 6100 Haderslev

CVR-nr. 29189757

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

opvarmer til en kernetemperatur til 75 grader.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for opbevaring og opvarmning fra perioden 01-04-2023 til dags dato.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

03-11-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




