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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperatur i kølebord i
køkkenet samt mundtlig procedurer for fremstilling af stor
portion butter chicken herunder anvendelse af færdigstegt
kylling, som virksomheden har valgt at bruge på grund af en
stor ordre.
Kontrolleret: Temperatur i køleskab, opbevaret bag låge ved
indgangsdør til bod.
Det indskærpes, at stegt kylling og nedkølet varmebehandlet
gryderet maksimalt må opbevares ved 5 °C. Følgende er
konstateret: Stegt kylling målt til kernetemperatur 13,4 gr.C (1
spand på ca. 5 l.) Chicken Tikka Masala målt til
kernetemperatur på henholdsvis 22,5 gr.C og 17,6 gr.C fordelt i
2 gryder (7 l. og 5 l.) Ved omrøring i gryde med 7 l. måler
virksomheden med eget IR termometer til 8,1 gr.C
Omgivelsestemperatur i køleskab er målt til 9,1 gr.C med
luftføler.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi smider det ud
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder kølebord,
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emfang og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmbehandling, genopvarmning og
nedkøling fra oktober 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Færdigstegt kylling. Ingen
anmærkninger.


