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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer på kølerum. Fersk fisk og
tilberedte fiskevarer og grønt holdes adskilt,ingen
anmærkninger. Vejledt konkret at fiskefrikadeller skal nedkøles
hurtigst muligt og opbevares på kølerum ved max. 5 C.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum, køkken
og salgsdisk, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden 1/1 2023 til i dag. Vejledt konkret om
skema til opvarmingskontrol.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: rødspættefiletter
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).


