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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder i
produktionen, opbevaring af fødevarer adskilt og tildækket på
køl og frost, samt temperaturmæssig korrekt opbevaring af
fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale med æltekar, friturebrønd, stegeplade,
emfang, kebabspydssteger, køle-og frostrum med indvendig
blæser, baglokale med hyldeopbevaring af tørvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse
og nedkøling, egenkontrolprocedurene for førnævnte områder
og stikprøvevist kontrolleret dokumentationen frem til 25
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oktober 2023 for varmebehandling og nedkøling af kødsauce (dokumentation hver 14 dag) På virksomhedens
anmodning er gennemgået måde man konkret kan opdatere sin egenkontrolmappe på, ved at gå på www.fvst.dk
og anvende de gratis muligheder for udfærdigelse af risikoanalyseblanket og egenkontrolprogram. Denne
vejledning er beskrevet på tillægsside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


