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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
medarbejderes tilbagevenden til arbejde efter sygdom der kan
smitte via fødevarer. OK
Kontrolleret at arbejdsbeklædning er ren samt kontrolleret
procedure for vask og opbevaring af arbejdstøj. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader i transportmiddel
Kontrolleret generel vedligeholdelse af tørvarelager og
tilvirkningsområde. OK
Kontrolleret skadedyrssikring af yderdør.
Kontrolleret procedure for passiv skadedyrssikring som
foretages af ekstern virksomhed. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skriftlig procedure for
personlig hygiejne herunder håndtering af sygdom blandt
ansatter der tilvirker fødevarer samt procedure for nustilling af
køkken. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Set overensstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer af polypropylen.
Kontrolleret at virksomheden benytter emballagen under
hensyntagen til restriktioner der fremgår af datablad blandt
andet i forhold til fødevarens temperatur.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


