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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af ikke letfordærvelige
fødevarer, servicering og håndtering af fadøl. Medarbejder
oplyser at fustagerne er tømte efter max 1 1/2 uge, tankene
bliver fyldt og efterset ca. 1 gang pr. uge.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af barområde
samt renholdelse af udstyr og inventar beregnet til fadøl og
fadølsanlæget herunder bl.a. gennemskyldning af rørsystemer
og rengøring af tyller.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at
virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ingen risikoanalyse svarende til
virksomhedens aktiviteter (modtagelse, opbevaring og
servering af ikke letfordærvelige fødevarer), dette blev der
vejledt om ved sidste kontrolbesøg. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Jeg siger det videre til chefen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning
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Mærkning og information: Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Stikprøvevist kontrolleret holdbarhed på øl i fustager/tanke.
Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter


