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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, produktionsvaske samt skyllevask og opvaskemaskine i
separat opvaskeafdeling, opbevaring, tildækning samt
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav samt målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, Mundtlige
procedurer for nedkøling af sauce herunder opdeling i mindre
beholdere samt anvendelse af blæstkøler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
produktionskøkken samt lager.
Følgende er konstateret: Ved dør ved vareindlevering ses
lysindfald langs liste mod gulv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at der skal træffes passende
foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling i perioden fra januar og til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
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samt registrering.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


