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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Temperature
kontrolleret i køleskabe. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningslokale, køleskabe, frysere, skabe til tørkost og
deslige, ovn og skuffer med køkkenudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse, nedkøling
og opvarmning.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Sidst notat ved varemodtagelse er d.
31.01.2022, virksomheden har sat en ugentlig frekvens. Sidst
noteret for opvarmning er d. 10.11.2022, virksomheden har sat
en ugentlig frekvens for dokumentation. Der noteres ikke for
nedkøling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der er skiftet
leverandør af fødevarer, vi vil være opmærksom på at få målt
og dokumenteret temperatur ved varemodtagelse. Køkenet
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benyttes primært til bagning, vi vil være opmærksom på at noterer i egenkontrollen også når der ikke
produceres fødevarer der kræver opvarmning. Vi foretager ikke nedkøling af fødevarer til senere brug.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomheden vejledes generelt omkring egenkontrollen og opdatering af risikoanalyse, der henvises til
fødevarestyrrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


