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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set håndtering af frisk grønkål i
forbindelse med sortering og afskæring af stok. Redegjort for
klargøring, kogning, pakning og nedkøling af grønkål.
Opbevaring af kål på frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, vægge og gulv i
produktionsområde. Der anvendes godkendt
desinfektionsmiddel. Gennemgået anvendelse og dosering af
desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generel vedligholdelsesniveau på inventar, vinduer og døre i
produktionsområder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


