Kontrolrapport

Virksomhed SONDERIYDSK KAL ApS

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret uden

anmaerkninger:

Adresse Hirsevej 19

Gennemgaet mikrobiologiskanalyse resultater for vand anvendt

Postnr/By 6100 Haderslev

i produktion / kogeri udtaget den 18.07.23.

CVR-nr. 10925231 Aut.nr. Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger:
Virksomheden skriftlige og mundtlige procederer for
tilbagekald/tilbagetraekning herunder udretning af
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 7F¢devarestyrelsens.
Rengering 1 Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:
Vedligeholdelse 1 Indfrysning af kal.
Virksomhedens egenkontrol 1 Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger 1
Emballage m.v. 1
Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dokumentation for fryselager 1 og 2 maj og september 2023.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af lokaler/udstyr: | kgle- og

frostlager og produktion.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger:

Gennemgaet kalibreringscertifikat fra den 07.07.23 kalibrering

af termometer der anvendes til CCP nedkgling.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Oversigt over HACCP-team

HACCP-plan for snekkekoger, kgling fra 97 — 25 gr C og kaling
fra25-5grC.

Virksomhedens risikoanalyser nedkgling, og generelt.

Praediktive modeller for nedkgling af grgn- og hvidkal.

Nedkgling grgnkal: Dokumentation to gange pr vogn. Set
dokumentation for 20.08 til 23.08 2023.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt instrueret i

handtering af fgdevare.
Uddannelse af HACCP-teamet.

Mezerkning og information: Kontrolleret uden anmeerkninger:

Maerkning med:

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

05-10-2023
Dato

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed SONDERJYDSK KAL ApS

Adresse Hirsevej 19

Postnr/By 6100 Haderslev

CVR-nr. 10925231

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Neeringsdeklarationsoplysninger, varebetegnelse, bedst fgr, pa: Grgnkal 500 g., Hvidkal 500 gr. og Julekal 700 gr.

Ingrediensliste pa Julekal 700 gr.

Kemiske forureninger: Kontrolleret uden anmaerkninger:

Gennemgaet analyse resultater for pesticider udtaget den 15.11.22 (Hvidkal).

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Overensstemmelseserklzaering

fedevarekontaktmaterialer fra leverandgren.

Fglgende fgdevarekontaktmateriale er kontrolleret: Poser til kal. Ny maskine / langvasker gennemgas ved nzeste

tilsyn.
05-10-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




