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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Vejledt om at virksomheden bør tage forholdsregler når
personalet har plejet syge familiemedlemmer med symptomer
på bla. norovirus (roskildesyge) og have arbejdsgange for
”nulstilling” af køkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost- herunder en stikprøvevis temperaturkontrol af
køleenheder samt kølerum.
Set og gennemgået procedure for tilbedredning flatmeat i sous
vide kar samt kontrolleret temperaturen på kogevandet, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader i produktionslokaler, kipsteger,
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køle- og fryserum, rygerum og håndteringsområde i butikken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmnings- samt
nedkølingskontrol for perioden april 2023 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Vejledt om smitteveje til fødevareproduktion via medarbejderes sygefamiliemedlemmer, samt medarbejderes
pligt til informering af virksomhedsansvarlig ved evt. fødevarebårne
sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


