Kontrolrapport

Virksomhed Slagteren i Hgjslev

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

Marco Nyeland Laursen 08-11-2023 @
Adresse  (@sterrisvej 2
Postnr/By 7840 Hgjslev Tidligere kontrol
CVR-nr. 29943540 Dato 14-09-2023 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @
Rengearing 1 Dato 17-11-2022 @

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller

bzerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet, hygiejniske

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

rarbejdst(z)j og private genstande.

Vejledt om at virksomheden bgr tage forholdsregler nar

personalet har plejet syge familiemedlemmer med symptomer

pa bla. norovirus (roskildesyge) og have arbejdsgange for
"nulstilling” af kekken.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opbevaring af fgdevarer, herunder opbevaring af fgdevarer pa

kel og frost- herunder en stikprgvevis temperaturkontrol af
kpleenheder samt kglerum.

Set og gennemgaet procedure for tilbedredning flatmeat i sous

vide kar samt kontrolleret temperaturen pa kogevandet, ingen

anmearkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktbzerende overflader i produktionslokaler, kipsteger,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Slagteren i Hgjslev

Marco Nyeland Laursen

Adresse @sterrisvej 2

Postnr/By 7840 Hgjslev
CVR-nr. 29943540

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

kgle- og fryserum, rygerum og handteringsomrade i butikken.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmnings- samt

nedkglingskontrol for perioden april 2023 til dags dato.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Vejledt om smitteveje til fédevareproduktion via medarbejderes sygefamiliemedlemmer, samt medarbejderes

pligt til informering af virksomhedsansvarlig ved evt. fgdevarebarne

sygdomme.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering.

08-11-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




