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Virksomhed Assens Madservice

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af3

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejnisk produktionsflow under

Adresse Odensevej 29 D

handtering og pakning af hotfill, der ved dagens kontrol bestod

Postnr/By 5610 Assens

af hgns i asparges/tarteletfyld, herunder temperatur af produkt

CVR-nr. 29189692 Aut.nr. 6178 under pakning, procedure for kontrol af og vedholdelse af
temperatur i produkt i kipgryde under pakning samt
kontrolleret dobbeltsvejsning af vakuumposer. 7
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Kontrolleret procedurer for anvendelse af genbrugsemballage,
Rengering 1 transporthjul/rammer og plastickasser i produktionen,
Vedligeholdelse 1 herunder termokasser, hjul/rammer til kasser til brug
Virksomhedens egenkontrol 2 henholdsvis i produktionen og pa udendgrs rampe samt
Offentliggerelse af kontrolrapport anvendelse af hvide plastickasser til brug i produktionen. Ingen
Uddannelse i hygiejne 1 anmaerkninger.
Maerkning og information 1 Kontrolleret personlig hygiejne og helbred, herunder at
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

medarbejdere anvender ren og egnet arbejdsbeklaedning,

vasker haender i produktionen inden arbejde pabegyndes igen

efter toiletbespg samt procedurer for sidemandsoplaering.

Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret anvendelse af godkendte desinfektionsmidler,

virksomheden fremviser et produktdatablad for overflade

desinfektionsservietter, hvor der fremgar med et grgnt flueben,

at produktet er fedevaregodkendt, der fremgar dog ikke

yderligere dokumentation pa leverandgrens hjemmeside, da

produktet ikke leengere saelges og er "spaerret for kgb",

virksomheden vil fremadrettet kgbe et andet produkt. Ingen

anmeaerkninger.

Konkret vejledt om, at virksomheden ved indkgb af nye

desinfektionsmidler forud for kgb kan indhente dokumentation

for egnethed pa produktbergrende flader.

Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilbagetraekning.

Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret handtering af fgdevarer i pluklager (kglerum i

kzelder). Fglgende er konstateret: Virksomheden handterer

abne fgdevarer i pluklager, der anvendes under handtering

handsker, plasticforklaede og skaneaermer, som pafgres i
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pluklager, handvask foregar forud i tilstedende gang. Virksomheden har foretaget risikovurdering i forhold til

denne handtering, og fundet den tilstraekkelig.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for hensigtsmaessig placering af handvask.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret arbejdsgange for renggring og desinficering af fglgende udstyr: Rgrekedel,

gryder og rgrearme forud for produktion af kolde desserter, kontrolleret renggring af borde og udstyr i grentrum

inden ny produktion (lejlighedsvis rulning og pakning af ra smakagedej). Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af dgre, karme og gulv i udportioneringsrum pa 1. sal.

Folgende er konstateret: Dgre og karme i udportioneringsrum fremstar med afskalning af maling, sarligt bunden

af dgrene langs gulvet mangler beskyttelse og fremstar med omrader, der har suget vand. Pa karme ses

Igstsiddende traefliger i bunden og afskalning af maling op til ca. midten af karmene samt er fuge i gulv, under

den ene elektriske dgr ikke intakt. Virksomheden oplyser, at der er virksomhedsgennemgang i naeste uge, hvor

kommende vedligeholdelsesopgaver planlaegges.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om vedligehold.

Kontrolleret vedligehold af fryserum i stueplan, herunder ventilationsanleeg i fryserum, samt vedligehold af

veegge med pasatte beskyttelsesplader i gang pa 1. sal. Ingen anmaerkningen.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan er stikprgvevis gennemgdet og vurderet at veere daekkende for virksomhedens aktiviteter

for varmebehandling (procestrin 14 hotfillpakning automatisk), nedkgling (procestrin 16 nedkgling bleestkgl) og

produktion af kolde desserter (fromage), herunder produktionsflow, tidsadskilt produktion og

holdbarhedsvurderinger (varemodtagelse holdbarhedsskema). Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret: Risikovurdering og holdbarhedsvurdering af ompakning af egne produkter fra hotfill til MAP

pakning, som gives ny holdbarhed uden varmebehandling.

Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er daekkende for virksomhedens

aktiviteter.

Felgende er konstateret: Virksomheden har ikke nedskreven risikoanalyse og nedskrevne procedurer for
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ompakning af hotfill produkter. Virksomheden har ikke foretaget en risikovurdering af aktiviteten og kan ikke

mundtligt redeggre for, at aktiviteten er i styring. Virksomheden kan fremvise holdbarhedsskema for egne

produkter i egenkontrolprogram, men listen er ikke tilsvarende for de produkter, som ses pa liste i

udportioneringsrum under dagens tilsyn (frugtgred/frugtsuppe, hotfill produkter til hjemmeboende borgere

som ompakkes inden udsendelse).

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det far vi rettet op pa.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Stikprgvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varmebehandling og nedkgling for perioden d. 7. november og dags dato, herunder kvittering for gennemfgrelse

i elektronisk program samt fysiske sedler i produktion. Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fpdevarehygiejne, herunder sidemandsoplaering, anvendelse af uddannelsesmappe og/eller

faguddannet personale. Ingen anmaerkninger.
Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: Skinkeschnitzel. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter.

Ingen anmaerkninger. Fedevarestyrelsen har aendret udformning af autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en

ny autorisationsskrivelse til virksomheden. Ydet generel vejledning om anmeldelse af veesentligt eendrede
aktiviteter eller lokaler. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-nr. samt er

virksomhedens fgdevareaktiviteter dags dato opdateret i Fgdevarestyrelsens system.

Kontrolleret udformning og anvendelse af identifikationsmaerke pa feerdigretter, bulk produkter og hotfill

produkter.

Felgende er konstateret: Identifikationsmaerke er udformet med autorisationsnummer, men uden angivelse af

DK og EF (eller tilsvarende). Pa hotfill produkter, som produceres under tilsyn, fremgar identifikationsmaerket

ikke pa etiket. Virksomheden vurderer at det er en fejl pa opseetning af etiketter til dette produkt.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om udformning af identifikationsmaerke via fgdevarestyrelsens hjemmeside.
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