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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse er kontrolleret i alle kølerum og frysere samt
fryserum uden anmærkninger. Faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder er kontrolleret uden anmærkninger
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af is og guf undersøgt for Listeria. Drøftet
frekvens af prøvetagningen
Desuden set analyseresultater for prøver af vand fra
produktionen. Ingen anmærkninger
Der er vejledt i dobbeltvask til opvask af redskaber.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
lagerrum, produktionsrum og personaletoilet - lokaler og
inventar - er kontrolleret uden anmærkninger
Der var ved tilsynet ikke produktion igang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret stikprøve
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer fra sidste
kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret:Link til
findsmiley på virksomhedens hjemmeside. Følgende er
konstateret:Der var ikke link til kontrolraporten for
engrosproduktionen. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da der
tidligere har været link til kontrolrapporten.
Vejledt generelt om regler for link til findsmiley
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


