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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer i køleenheder samt på
varmholdte varer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Gennemgået buffethåndtering samt indfrysning af fersk fisk.
Vejledt konkret om løsning til ikke at placere drikkevarer kasser
direkte på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleenheder inkl gummilister, isterningemaskine,
opvaskefaciliteter, produktionsoverflader. Virksomheden har
redegjort for rengøring af loft i opvaskelokale - vejledt konkret
om øget frekvens.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
isterningemaskine i gården.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varmholdelse, indfrysning af fersk fisk fra august
2023 til nu.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: fersk laks samt sild i snitter. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


