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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i køleskab,
mundtlige procedurer for afhentning af fødevarer i
centralkøkken samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskab, opvaskemaskine samt
gulv i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkkenskabe, køleskab og
opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
fødevarer på køl. Konsulet kontaktes under tilsynet og
risikoanalyse tilpasses til de faktiske aktiviteter. Centralkøkken
kontrollerer varmholdelse af fødevarer i varmeskab og
modtagelse af kølepligitge fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for køleopbevaring og genopvarmning af fødevarer fra maj
2023 til d.d. Ydet konkret vejledning om at følge den fastsatte
ugentlige frekvens for dokumentation på udpegede ccpér.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


