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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i 1.3
1.19 samt 2.51, samt miljøprøver.
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for fødevarekategorier og miljøprøver 4 gange
om året.
At Følgende er konstateret: Virksomheden har delvis udført
miljøprøver for 2023.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om prøveplanen skal overholdes
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for procedurer vedrørende fremmedlegemer.
Virksomheden har fokus på fremmedlegemer i arbejdsgange
for den daglige produktion. Mundtlig gennemgået procedure
for tilbagetrækning, ingen anmærkninger. Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Virksomheden
anvender egnet og rene arbejdsuniformer. Endvidere
kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af vaske. Set
dags produktion af Gullachs med mos, smørrebrød samt
marmelade. Set pakning af dagens ret herunder temperatur.
Virksomheden modtager varer retur, hvis der skulle komme
noget retur, så vil det blive nedkølet efter reglerne.
Virksomheden har redegjort for håndtering af fødevarer og
emballage (kasser), der kommer retur til køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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produktionsområdet herunder, hylder, vægge, arbejdsborde, kølerum inkl. køle gitter, emhætte samt
opvaskeområdet herunder indvendigt i opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
gulvrise i produktionsområdet samt udvendigt ved varemodtagelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringen, opvarmning samt nedkøling
stikprøvevis fra sidste tilsyn til dags dato. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) prøveplanen samt nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer,
fødevareaktiviteter samt mærkning med ID NR. 6350 på transport vogne, der anvendes til transport af fødevarer
til afdelingerne.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden producerer marmelade efter
lovgivningen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


