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Kontrolrapporten er ændret den 13.november 2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og vand.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden redegjorde for gode arbejsgange ifm. pakning af
termokasser. Virksomheden sikrer sig med temperaturmåling
af fødevarer inden de pakkes i temokasse. Yderligere oplyser
køkkenchefen at der tages stikprøvevis temperatur under
transporten og altid ved ankomst. Køkkenchefen har
rundtsendt en mail til deres modtagere, med oplysninger om,
hvornå maden sendest skal spise.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomheden redegjorde
for oplæring af frivillige.
Mærkning og information: Virksomheden der modtager
fødevarer, får information via en app, om allergene
ingredienser, ingen anmærkninger.
Virksomheden kunne fremvise følgesedler fra leverandør på
flåede tomater, yoghurt neutral, kartofler og toastbrød
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modtagat fra danske leverandører.


